
Menu
PLATS ET BOISSONS



 Tous les cocktail:

SPRITZ 
GIN TONIC
GIN LEMON
MOJITO

 

ils seront réduits de 20%. 

Le tout ACCOMPAGNÉ d'autres DÉGUSTATIONS DU JOUR !

Happy Hour de 16.00 à 18.00
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50 - PANZEROTTI FARCIS A’ LA MOZZARELLA ET AUX
TOMATES (6 pièces)
1 3 6 7 8 

51 - FLEURS DE CITROUILLE (2 pièces)
4 7

52 - BRUSCHETTA ITALIENNE (2 pièces)
Pain maison à la tomate, à l'ail et au basilic
1 8 12 

53 - MELANGE DE FRITURES ITALIENNES (mix de Arancini,
olives ascolane, mozzarelle farcis,...)
Dégustation de diverses fritures italiennes.
1 2 8

54 - BOULETTES DE AUBERGINES A’ LA MOZZARELLA ET AU
PROVOLA FUME’
1 2 7 8 12 

55 - BOULETTES DE CALAMARS A L’ENCRE (4 pièces)
1 2 3 4 5 6 7 11 12 14 

56 - BOULETTES DE CÈPES ET TRUFFES (4 pièces)
1 3 5 6 7 11 12  

57 - BOULETTES DE QUEUE DE TAUREAU (4 pièces)
1 3 5 6 7 11 12

58 - FOCACCIA ET MORTADELLA
1 3 7 12

59 - BOULETTES MIXTES (6 pièces)
Calamars à l’encre, Cèpes et Truffe, Queue de Taureau
 1 2 3 4 5 6 7 11 12 14

60 - FOCACCIA ET SAUMON
1 4 3 7 8 12

61 - CAPRESE
Tomates cerises jaunes et rouges, mozzarella à la bufala, pesto Génois, basilic
1 4 12
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5,00 €

5,00 €

6,00 €

7,00 €

7,50 €

8,00 €

8,00 €

8,00 €

10,00 €

10,00 €

12,00 €

12,00 €

Entrées et frites
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62 -  PLATEAU DE CHARCUTERIE ITALIENNE
1 5 7 

63 - PLATEAU DE FROMAGES ET CHARCUTERIE ITALIENNE
1 4 7 12 

64 - PLATEAU DE FROMAGES ITALIEN
1 78

65 - FRITURE DE POISSONS À L'ITALIENNE
Calamars, Gambas
1 4

66 - FOCACCIA AVEC RUCOLA, JAMBON CRU ET MOZZARELLA
1 3 5 6 7 11 12

1  pers. 14,00 €/2 pers. 23,00 €

1 pers. 16,00 €/2 pers. 25,00 €

1 pers. 17,00 €/ 2  pers. 28,00 €

16,00 €

16,00 €



1 - MARINARA
Tomate, Ail, Origan 
1 8 12

2 - MARGHERITA
Tomate, Mozzarella, Basilic 
1 7 8 12

3 - NAPLE
Tomate, Mozzarella, Anchois, Origan 
1 7 8 12

4 - JAMBON CUIT
Tomate, Mozzarella, Jambon Cuit (Jambon de Paris), Basilic
1 7 8 12

5 - DIABLO
Tomate, Mozzarella, Spianata Calabra (saucisse piquante)
1 7 8 12

6 - JAMBON ET CHAMPIGNONS
Tomate, Mozzarella, Jambon Cuit (Jambon de Paris), Champignons, Basilic
1 7 8 12

7 - BUFFALINE
Tomate, Mozzarella à la bufala, Basilic
1 7 8 12

8 - QUATRE SAISONS
Tomate, Mozzarella, Jambon Cuit (Jambon de Paris), Champignons, Artichauts, Olives, Basilic
1 7 8 12

9 - CAPRICIEUSE
Tomate, Mozzarella, Jambon Cuit (Jambon de Paris), Champignons, Artichauts, Salami De
Naples, Olives 
1 7 8 12

10 - QUATRE FROMAGES
Mozzarella, Gorgonzola, Provola Ahumada, Grana Padano
1 7 8 12

11 - SPÉCIAL ITALIE
Tomate cerise, Bufala, Basilic
1 7 8 12
PS :
La pâte à pizza classique peut être échangée, sur demande, contre une nouvelle composition de pâte proposé par le chef dans la
semaine (supplément de 2,50 €).
3) Ingrédients en suppléments: Mozzarella à la Bufala 1,50 €, Mozzarella 1,00 €, Jambon de Parma 1,50 €, Autres  0,50 €.

10,00 €

11,00 €

13,00 €

13,00 €

14,00 €

14,50 €

15,00 €

15,50 €

15,50 €

15,50 €

16,00 €

Pizzas classiques
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12 - ATOMIQUE
Tomate, Mozzarella, Champignons, Calabra Spianata (saucisse piquante), Oignons, Origan
1 7 8 12

13 - THON ET OIGNON
Tomate, Mozzarella, Thon, Oignon, Tomate Cerise, Origan
1 4 7 8 12

14 - CALZONE
Tomate, Mozzarella, Jambon Cuit (Jambon de Paris), Champignons
1 7 8 12

15 - CÈPES
Tomate, Mozzarella, Cèpes, Persil
1 7 8 12

16 - ITALIE DU SUD
Mozzarella, Friarielli (de la famille de broccoli), Spianata Calabra (saucisse piquante)
1 7 8 12

17 - CARBONARA
Mozzarella, Guanciale (tranche de jambon non fumé) , Carbocrema, Pecorino Romano
(fromage)
1 3 7 8 12

18 - GRICIE
Mozzarella, Bacon, Fromage à la crème et poivre
1 7 8 12

19 - MORTAZZA
Mozzarella, Burrata, Mortadella, Graines de pistache 
1 5 7 8 12

20 - CREATIVITE’ DU CHEF
Création de pizza selon l'inspiration du chef

21 - TRUFFE
Mozzarella, Crème de truffe, Cèpes, Pomme de terre, Parmesan, Persil
1 7 8 12

22 - TRICOLORE
Mozzarella, Jambon de Parma, Parmesan, Tomate cerise, Roquette
1 7 8 12

PS :
La pâte à pizza classique peut être échangée, sur demande, contre une nouvelle composition de pâte proposé par le chef dans la
semaine (supplément de 2,50 €).
3) Ingrédients en suppléments: Mozzarella à la Bufala 1,50 €, Mozzarella 1,00 €, Jambon de Parma 1,50 €, Autres 0,50 €.

17,00 €

17,00 €

17,00 €

18,00 €

18,00 €

18,00 €

18,00 €

18,00 €

20,00 €

20,00 €

20,00 €

Pizzas Spéciales
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90 - SPAGHETTI À LA TOMATE
1 3 5 6 7 9 12

91 - LASAGNE BOLOGNAISE (disponible sans gluten)
1 3 5 6 7 9 12

92 - LASAGNE AUX LÉGUMES
1 3 5 6 7 9 12

93 - GNOCCHI A LA SORRENTINE
Tomate, Mozzarella, Basilic
1 3 5 6 7 12

94 - TAGLIATELLES AU RAGU' (à la bolognaise)
1 3 5 6 7 9 12

95 - TORTELLINI CRÈME ET JAMBON
1 3 5 6 7 9 12

96 - SPAGHETTI À LA CARBONARA 
1 3 5 6 7 9 12

97 - PARMIGIANA  
1 3 5 6 7 9 12

96 - STRIGOLI AVEC PESTO GENOVESE 
1 3 5 6 7 9 12

10,00 €

13,00 €

13,00 €

13,00 €

13,00 €

14,00 €

14,00 €

14,00 €

14,00 €

Les premiers plats

Salades gourmandes
80 - SALADE DE CREVETTES
Salade mixte, Gambas poêlées, Sauce Maracuya et Mangue, Sésame noir
1 2 3 7 12

81 - SALADE DE SAUMON FUMÉ
Salade mixte,Tomate cerise mi-séchée, Saumon fumé, Oignon croustillant
1 2 4 7 12

82 - TARTARE DE SAUMON
1 4 12

83 - TARTARE DE THON
1 4 12

15,00 €

15,00 €

16,00 €

16,00 €
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101 - HAMBURGUER SMASH JANNIK
Tomate, Laitue, Bacon et Fromage cheddar
1 3 5 6 7 8 11 12

102 - HAMBURGHER SMASH ROGER 
Oignon caramélisé, Bacon, Stracchino Gorgonzola
1 3 5 6 7 8 11 12

103 - HAMBURGUER SMASH NOLE
Tomate, Salade et Pesto vegan
1 3 5 6 7 8 11 12

Les burgers sont accompagnés de frites.
Origine bovine des Baléares venant de la boucherie Ca'n Mates de Can Picafort.

16,00 €

16,00 €

16,00 €

110 - HAMBURGER ET FRITES
1 3 5 6 7 8 11 12

111 - ESCALOPE ET FRITES
1 3 5 6 7 8 11 12

112 - PIZZA MARGHERITA PETITE
1 7 8 12

113 - SPAGHETTI À LA TOMATE
1 3 5 6 7 9 12

6,50 €

6,50 €

6,50 €

6,50 €

Hamburger

Menu enfant
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Desserts maison
120- SORBET CAFÉ
1 3 5 6 7 8 11

122 - TIRAMISU (disponible sans gluten)
1 3 5 6 7 8 11

123 - CANNOLO SICILIEN
1 3 5 6 7 8 11

124 - TARTE AU CITRON DE SORRENTE 
1 3 5 6 7 8 11

125- SOUFFLÉ DE PISTACHE OU CHOCOLAT 
1 3 5 6 7 8 11

126 - TARTE RICOTTA ET POIRE CÔTIÈRE AMALFITAINE 
1 3 5 6 7 8 11

3,00 €

6,00 €

6,00 €

6,00 €

6,00 €

6,00 €
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1 - CAFÉ EXPRESSO

2 - CAFÉ NOISETTE

3 - CAPPUCCINO

1,50 €

2,00 €

3,50 €

10 - EAU NATURELLE OU PETILLANTE  50cl. 

11 - SCHWEPPES TONIQUE

12 - SCHWEPPES ZÉRO TONIQUE 

13 - FANTA ORANGE

14 - LIMONADE

15 - SCHWEPPES GINGEMBRE

16- ICE TEA CITRON OU PÊCHE

17 - COCA COLA/LIGHT/ZÉRO

18 - JUS DE FRUITS ( ANANAS, ORANGE, PÊCHE, MULTIFRUIT)

Boissons gazeuses artisanales Baladin Italia (sans colorant ni conservateur ) 

19 - COLA (noix de kola de Sierra Leone)

20- TONIQUE (caractérisé par des notes florales et herbacées)

21 - CEDRATA (à base de sucre de canne et d'agrumes)

22 - GINGEMBRE (idéal pour l'apéritif )

1,50 €

3,00 €

3,00 €

3,00 €

3,00 €

3,00 €

3,00 €

3,00 €

3,00 €

3,00 €

3,00 €

3,00 €

3,00 €

Café italien

Boissons
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30 - BIÈRE ALHAMBARA A LA PRESSION  0,3L

31 - BIÈRE ALHAMBRA A LA PRESSION  0,5L

32 - BIÈRE ALHAMBRA SANS ALCOOL

33 - BIÈRE ALHAMBRA RADLER

34 - BIÈRE CORONA

35 - BIÈRE MAHOU SANS GLUTEN

A LA DEMANDE: CARTE BIÈRES ARTISANALES BALADIN ITALIE 

2,50 €

4,00 €

4,00 €

4,00 €

4,00 €

4,00 €

50 - COUPE DE SANGRIA

51 - SANGRÍA 1/2L

52 - SANGRÍA 1L

4,50 €

9,50 €

16,00 €

Bières

Sangria
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60 - SPRITZ APEROL (également disponible sans alcool)

61 - SPRITZ CAMPARI

62 - NÉGRONI

63 - GIN CITRON 

64 - GIN TONIC (également disponible sans alcool)

65 - MOJITO

6,00 €

7,00 €

8,00 €

10,00 €

10,00 €

10,00 €

80 - LIMONCELLO  

81 - VERMUT

82 - GRAPPA

83 - GRAPPA MADERISE

84 - HIERBAS DOLCE, DEMI OU SEC

85 - AMARO

3,00 €

4,00 €

4,00 €

4,00 €

4,00 €

4,00 €

Apéritifs et cocktails

Digestifs 
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A LA DEMANDE : VOIR CARTE VINS D'ITALIE 

Vin

Champagne

100 - MOET & CHANDON IMPÉRIAL
12% vol. 

101 - MOET & CHANDON IMPÉRIAL ROSE 
12% vol.

90,00 €

110,00 €
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Allergènes

1 GLUTEN
2 CRUSTACES
3 OEUF
4 POISSON
5 ARACHIDES
6 SOJA
7 LAIT
8 FRUITS SECS
9 CÉLERI
10 MOUTARDE
11 SÉSAME
12 SULFITES
13 COQUILLES 
14 MOLOUSQUES




